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Martin’s 
Patershof 

Une église reconvertie 

en hôtel de luxe :

une première mondiale !

Sandrine Stauner-Facques 
  
Photos © martin’s hotels

Ancienne capitale des Pays-Bas bourguignons 

et seule ville de Flandre inscrite quatre 

fois sur la liste du patrimoine mondial de 

l ’UNESCO, Malines regorge de trésors. 

Petites places et grands édifices, terrasses 

sympathiques et magasins branchés… À pied, 

en vélo, découvrez une ville aux mille visages 

et à dimension humaine. 

A Malines (ou Mechelen en Néerlandais), une église 
s’est métamorphosée en un hôtel 4**** époustouf lant. 
Ce lieu inédit vous transporte dans un univers singulier. 
Difficile d’expliquer un ressenti pareil, des émotions 
évidentes provoquées par une présence dans un lieu 
hors du commun et complètement décalé. Une prouesse 
technique et esthétique.

Le Martin’s Patershof est à ce jour le projet le plus 
ambitieux des Martin’s Hotels, c’est une véritable 
métamorphose qui a été opérée après la Maison des 
eaux de 1900 à Genval, la fabrique de sucre de 1836 
à Waterloo, la maison Morillon du XVIème siècle à 
Leuven ou encore le couvent des Kartuizerinnen à 
Bruges.

Cette création est le fruit d’une rencontre entre John 
Martin et un promoteur immobilier malinois, Rudolpf 
Van den Heuvel. Leur but a été la valorisation de l’église 
des Frères Mineurs datant du XIXème siècle. Cette église 
est située au cœur du centre historique de Malines, dans 
le quartier du « Heihoek ». Ce projet d’envergure est 
un véritable défi architectural qui a donné naissance 
à 56 chambres réparties sur cinq étages ainsi que 23 
chambres aménagées dans le cloître. Plusieurs espaces 
de séminaires ont également été prévus. La nef a été 
réhabilitée en lobby, le petit-déjeuner est servi dans le 
chœur… quoi de plus normal !

Ce challenge monumental est une grande réussite. 
Créativité, innovation ont été les maîtres mots du 
projet qui a été mené à terme dans les règles de l’art. La 
difficulté a été le maintien de l’intégralité des vitraux 
d’origine, celui des colonnes, du chœur et de l’autel. 
Epreuve réussie avec brio !

Les vitraux sont vraiment le point d’orgue de 
l’esthétisme des chambres. Ils créent des jeux de lumière 
extraordinaires et une atmosphère très étonnante. Les 
lieux sont de ce fait comme imprégnés d’une présence 
divine. Un moment sublime pour le regard ébloui par la 
beauté de la transparence et de la pureté originelle des 
vitraux. Peu importe nos croyances : être dans ce lieu 
fait resurgir des éléments du passé et nous force à entrer 
en introspection, ne fut ce que quelques instants. On se 
sent forcément tout petit dans ce lieu…

Un séjour particulier qui nous fait glisser dans le 
passé tout en étant dans un décor actuel très moderne 
et stylisé. Une harmonie inédite et incroyable. Des 
décors réalisés au sein d’un patrimoine complètement 
réinventé. Des paradoxes liés au trésor reconstitué qui 
revit grâce à une idée folle. Un passé, des souvenirs 
perdurent dans ces murs réhabilités.

Pensiez-vous possible de dormir dans une église ? Et 
bien, c’est désormais faisable. Préparez-vous à vivre une 
expérience unique dans un lieu ultra moderne. 

Martins’s Patershof

Karmelietenstraat, 4
B-28000 Malines

T : +32 (0) 15 46 46 46

www.martinshotels.com
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Les Violettes  
à Jungholtz 

Hôtel 4**** : 

Le charme lié à l’authenticité

Sandrine Stauner-Facques 
  
Photos © Xxxxxxxx

Les Violettes 
Hôtel & SPA

Route de Thierenbach
F-68500 Jungholtz

T : +33 3 89 76 91 19

www:les-violettes.com

L’hôtel

C’est Monsieur Bosc qui a racheté l’établissement 
Les Violettes en 2001. Ce complexe est situé dans un 
cadre idyllique en plein milieu d’un espace immense et 
verdoyant. Toutes les chambres ont un cachet différent 
avec des meubles d’exception : des pièces uniques 
chinées par Monsieur Bosc, fan d’antiquités. Chaque 
pièce recèle donc de petites trouvailles, d’objets inédits, 
anciens et rares. Au fil de votre séjour, vous pourrez 
également découvrir de splendides peintures du même 
acabit et qui donnent un peu plus de cachet à l’hôtel. 
Une atmosphère feutrée, une décoration rustique avec 
des accents anglais cosy.

Le restaurant

Le Chef, Sébastien Sattler et sa brigade proposent des 
mets d’une finesse incroyable. Une des particularités de 
la cuisine est qu’elle est ouverte sur le restaurant afin de 
créer une relation, une interactivité avec les convives.

Un véritable défi qui commence avec des présentations 
subtiles et originales. Des compositions constamment 
renouvelées pour présenter sans cesse de nouveaux plats 
avec des produits de saison qui sont travaillés tant sur 
le goût que sur les textures.Obtenir une étoile au Guide 
Michelin sera un objectif à atteindre bientôt. 

Et les vins…

Les vins sont l’occasion pour Sébastien Sattler et son 
équipe de proposer un voyage sensoriel hors du commun 
pour créer des accords mets et vins inédits. N’oublions 
pas que nous sommes en Alsace, la plus originale des 
régions à vin de France !

Le Spa

Ce Spa qui est l’un des plus grand d’Europe a ouvert en 
avril 2008 et s’étend sur 1000m2. Il propose un cadre 
authentique, contemporain et raffiné. Le Spa est consti-
tué de différents espaces : un espace soins, un espace 
wellness, un espace humide Tout a été conçu par des 
autrichiens spécialistes du Spa. Il est donc possible de 
profiter d’une grotte à sel, d’un biosauna, d’un sauna-
bio, d’un hamman, d’un bain aux plantes, d’un sauna 
finlandais et d’un jacuzzi extérieur. La piscine chauffée 
à 32° propose une vue imprenable sur les forêts et colli-
nes environnantes. Panorama parfait pour se faire mas-
ser par les buses de la piscine et faire une petite nage 
à contre-courant. Une salle de fitness est également à 
disposition.

«Les Violettes» a été le premier Spa en 

France à utiliser et diffuser les cosmétiques 

Adriana Karembeu, la marraine des lieux. 

Des produits cosmétiques haut de gamme 

à tester absolument. Un des objectifs de 

l ’établissement sera d ’être classé en «Relais 

et Châteaux», une distinction qui sera à 

la hauteur du standing et des prestations 

proposés.
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Domaine 
Halbeisen 

Créateurs de bien être 

Sandrine Stauner-Facques 
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Bergheim est une coquette cité médiévale nichée 

au cœur du vignoble, sur la route des vins d ’Alsace 

au pied des collines vosgiennes. La ville est 

entourée de son enceinte de remparts du XIVème 

siècle et elle est encore préservée des touristes ; 

le calme y règne en maître. La Cour du Bailly est 

tenue par la famille Halbeisen, soucieuse des 

traditions. Elle propose l ’hôtel résidence «Cour 

du Bailly» avec son restaurant, son VitisSpa et 

son domaine viticole. Une panoplie complète au 

cœur du vignoble alsacien et qui profite d ’un 

micro climat bien agréable.

L’hôtel-Résidence

L’établissement La Cour du Bailly*** propose des 
chambres, studios, appartements et VitiSuites meublés 
et décorés avec élégance. Toute la décoration a été faite 
selon les traditions, avec des petits détails et de petites 
touches actuelles. De ce fait, la résidence a réellement 
une âme, un charme authentique dans lequel on se sent 
bien. La coursive intérieure ainsi que la cour terrasse en 
pavage traditionnel accentue le caractère authentique 
et régional de l’ensemble. Une partie du restaurant se 
trouve dans la cour intérieure et l’autre partie dans une 
cave vigneronne qui date du XVIème siècle. Une cuisine 
traditionnelle et raffinée alliée à un service de qualité 
sauront vous charmer.

Le VitisSpa

C’est un centre de remise en forme qui propose une pis-
cine, un Jacuzzi, un sanarium (mi-sauna/mi-hammam). 
Trois cabines de VitiSoins sont également à disposition, 
sur rendez-vous. Les clients peuvent profiter de massa-
ges, soins du visage et du corps, enveloppements, Vi-
tisBains… La particularité du centre est d’utiliser des 
produits issus de la vigne. Un univers dédié au bien être 
et qui fait la particularité de l’hôtel.

Le domaine viticole

Soucieuse des traditions, la famille Halbeisen est vigne-
ronne depuis 1737 à Bergheim. C’est une cave très ac-
tive qui propose les sept cépages d’Alsace produits sur 
le domaine. Sylvaner, Pinot Blanc, Riesling, Muscat, 
Pinot Gris, Gewurztraminer, Pinot Noir, issus d’une 
sélection des meilleurs terroirs de Bergheim : Brand-
hurst, Saint Georges, Rotenberg, Grasberg et le grand 
cru Altenberg de Bergheim. Des vins authentiques, qui 
ont du caractère. La cave est l’âme de la maison placée 
sur une terre unique.

L’objectif d’Aurélien 29 ans, le petit fils Halbeisen est 
d’entrer dans la reconversion « bio ». Cette reconver-
sion a déjà commencé et dure trois ans, le temps pour 
le domaine d’obtenir son label AB, sa certification. Le 
but est d’être en accord total avec la nature, de la res-
pecter et de ce fait, d’avoir un produit qui corresponde 
aux attentes des clients. L’Alsace est l’une des plus bel-
les régions à vin de France et visiter une cave familiale 
située sur la route des vins est vraiment à faire afin de 
ressentir la passion des vignerons indépendants pour 
leur métier et leurs vins. De fantastiques vins d’Alsace, 
des crus racés, très typés, qui vous attendent, millésime 
après millésime. 

La Cour du Bailly***

57, Grand Rue
F-68750 BERGHEIM
T : +33 3 89 73 73 46

www.cour-bailly.com

Domaine viticole et caveau

3, Route du vin
F-68750 BERGHEIM
T : +33 3 89 73 63 81

www.halbeisen-vins.com

A noter que les Domaines Halbeisen  
seront présents à la Foire des Vignerons  

de Marche en Famenne 
du 13 au 16 novembre 2009 

www.marche.be/tourisme/agenda?detail=7944


